
POR LORETO BLANCO 

AZOTEAS DESDE LAS QUE TOCAR EL CIELO, RESTAURANTES PARA SENTIR LA BRISA DEL M AR ? M ESAS INM ERSAS EN 

EL BOSQUE. DATE UN HOM ENAJE M IENTRAS DISFRUTAS DE UNA PANORÁM ICA DE LUJO EN LOS LOCÁLES DE M ODA. 

GINKGO SKY BAR 
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M ADRID 

GIN KGOSKY BA R Ubicada en la 

planta doce del imponente hotel VP 

Plaza España Design, se ha convert ido 

en los pocos meses que lleva abierta 

en la terraza de moda de la capital. 

Sus vistas 360° te permiten ver el 

Templo de Debod, el Madrid de los 

Austrias y el skyline completo de la 

ciudad mientras disfrutas de platos 

tan originales como sus huevos rotos 

de atún o el futomakiáe salmón. 

www.ginkgoskybar.com 

S'AGAR Ó 

LA TAVERN A DEL M AR Mucho s 
consideran este restaurante en 

primera línea de playa como el place 

to be para los domingos de paella en 

el Bajo Ampurdán. Su arroz negro al 

est ilo Sant  Feliú es la gran estrella de 

la carta, pero irse sin probar su 

lenguado al grill con verduritas es un 

pecado gastronómico imperdonable. 

www.latavernadelmar.cat  

L'ESCAL A 

HOSTAL EM PÚRIES Con Inmejorables 

vistas de la playa de Port itxol, una de las 

calas más solitarias de la Costa Brava, 

este encantador hostal con spa ha 

estrenado decoración en sus terrazas 

siguiendo la línea de sostenibilidad que 

protagoniza su carta. Cada día cocinan a 

la brasa un pescado recién traido de la 

lonja con el que perderás la cabeza. 

www.hostalempuries.com 

SANCTI PETRI 

CATARI A En este espacio a orillas del 

Atlántico el romper de las olas nos da la 

primera pista de lo que vamos a probar 

en el plato. Bajo la asesoría de Aitor 

Arregi y Pablo Vicari, del mítico 

restaurante Elkano en Getaria, han 

conseguido juntar el sabor del sur y el 

saber hacer norteño. Entrégate al placer 

con sus exquisitos langostinos de 

Sanlúcar, una deliciosa ventresca de atún 

asada o un chuletón vasco. 

www.restaurantecataria.com 

I I B' Kí l 

N \ ( 

CATARIA 

EGOREVISTA.ES 107 

 

 Publicación  Revista Ego   Fecha  22/08/2018

 

 Soporte  Prensa Escrita   País  España

 Circulación  100 000   Página  107

 Difusión  85 000   Tamaño  593.29 cm² (95.12%)

 Audiencia  250 000   V.Publicación  9700 EUR (11 287 USD) 

D
is

tr
ib

ui
do

 p
ar

a 
m

ar
io

na
.h

os
te

nc
h@

in
te

rp
ro

fi
t.e

s 
* 

E
st

e 
ar

tíc
ul

o 
no

 p
ue

de
 d

is
tr

ib
ui

rs
e 

si
n 

el
 c

on
se

nt
im

ie
nt

o 
ex

pr
es

o 
de

l d
ue

ño
 d

e 
lo

s 
de

re
ch

os
 d

e 
au

to
r.



Alter ego /G O U R M  E T 

SAN SEBASTIÁ N 

M ISURA ¿Comer entre árboles en una 

mesa de lujo? El chef Xavier Pellicer está al 

mando de esta cocina recién inaugurada en 

el nuevo hotel Arima, ubicado en pleno 

bosque M iramón. Date un homenaje en 

clave eco rodeado de la naturaleza salvaje 

del País Vasco, mient ras pruebas creaciones 

tan singulares como el pollo al est ilo criollo 

e hinojo confitado. 

w w w . m isu ra re st au ran t . co m 

PAMPLON A 
I 

EL BUHO Su ubicación privilegiada en el 

centro histórico de la capital navarra ha sido 

crucial para convert irse en el punto de 

encuentro de moda en pocos meses. En sus 

butacones podrás contemplar todo lo que 

ocurre en la ciudad desde el primer vermú 

del día hasta la últ ima copa de la noche. No 

te vayas sin probar su delicioso nido de 

queso, el postre est rella de la carta. 

w w w . re st au ran t e buhopam p lona . co m 

BARCELON A 

M AREA ALTA Este restaurante, con 

decoración vanguardista y colorida, ocupa la 

últ ima planta de la Torre Colón y nos regala 

desde sus mesas unas vistas 360° de 

Barcelona. Descubre su dominio de las 

brasas y los ahumados con piezas tan 

exquisitas como su rodaballo t raído del 

puerto de Getaria. 

w w w . m are aa l t am are aba ja . co m 

>
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CALELL A DE PALAFRUGEL L 

TRAGAM A R Termina la temporada de 

playa con un últ imo homenaje marinero 

en la Costa Brava. En este local, ubicado 

en un ant iguo pueblo de pescadores, el 

espíritu mediterráneo invade su 

decoración y todas sus propuestas 

gast ronómicas. Si pruebas las anémonas 

empezarás a soñar con ellas cada noche. 

Nos ha pasado. 

w w w . t ragam ar . co m 

MARBELL A 

D.O.M AR La últ ima aventura de Oscar 

Velasco ha t rasladado al chef del 

restaurante Santceloni, reconocido con 

dos est rellas M ichelin, a la M illa de Oro 

marbellí. Los amantes de la alt a cocina 

t ienen un nuevo punto de encuent ro en la 

Costa del Sol, donde los productos del 

mar llevan la voz cantante y las carnes y 

verduras bailan en perfecta armonía al 

ritmo de pescados y mariscos. 

w w w . dom arm arbe l la . co m 

MADRI D 

PICALAGARTO S En la azotea del nuevo 

NH Collect ion Gran Vía cobra vida esta 

magnífica terraza con impresionantes vistas 

de 360°. Al frente de las cocinas está el 

chef Javier Muñoz-Calero, que sorprende 

con un homenaje a la gast ronomía española 

y al producto de temporada. 

w w w . p ica laga r t os. co m ©  
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CONIL DE LA FRONTERA 

LA AZOTEA DE M ARÍA cuqui y María, 
madre e hija, son las responsables de 

crear una receta de éxito, que tiene el 

atún rojo de almadraba como 

protagonista. Prueba lo mejor de la costa 

gaditana combinado con productos 

locales de la huerta en un patio andaluz 

en las alturas. Vivirás un viaje en el 

t iempo desde tu infancia hasta el 

presente gracias a sus recetas caseras 

con giro de tuerca. 

Tel. 856 093 990. 

MADRID 

FLORIDA RETIRO ES ei tesoro más 

preciado del famoso Parque del Retiro. 

Olvida que estás en la ciudad desde las 

mesas de esta terraza desde las que solo 

podrás ver las copas de los árboles. Unas 

tapas, un mojito y la mejor compañía 

rodeado de naturaleza, ¿qué más se 

puede pedir? 

www.floridaret iro.com 

MADRID 

SOM OS La nueva joya gastronómica de la 

Gran Vía tiene sabores castizos y un toque 

de vanguardia. En su carta encontrarás 

todo lo que querrías comer en casa de tu 

abuela, pero con sorpresas que te 

encantan como el salmorejo con cigalas y 

picadillo de huevo y jamón ibérico. 

www.somosgarra.es 
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BARCELONA 

BLU ESPOT Bajo la batuta de los chefs 

Álex Durán y Mariano Citterio, el grupo En 

compañía de lobos acaba de abrir su 

restaurante más espectacular. La 

combinación del Mediterráneo y las 

brasas ha conquistado incluso a Piqué y 

Shakira que han part icipado como socios 

en este ambicioso proyecto. 

www.encompaniadelobos.com 

BARCELONA 

AZIM UTH Desde su apertura en la Ciudad 

Condal hace unos meses, el exclusivo 

lounge con terraza del nuevo hotel Almanac 

ha conquistado a locales y turistas gracias a 

sus vistas de infarto y su carta de aperitivos. 

Anímate a subir a esta imponente azotea y 

déjate seducir por un romántico atardecer 

mientras disfrutas de un delicioso snack y 

sus innovadores cócteles. 

www.almanachotels.com 

ABERIN 
f 

ARINZANO Arquitectura firmada por 

Rafael Moneo, una panorámica 

incomparable a los viñedos, gastronomía 

tradicional con toques de vanguardia y 

vinos para brindar non-stop. Además de 

organizar catas, en estas bodegas de 

Navarra tienen un restaurante con los 

mejores productos de la región y un 

mirador único para disfrutar de un picnic. 

www.arinzano.com 
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