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AZOTEAS DESDE HAS QUE TOCARELCIELD, RESTAURANTES PARA SENTIR LA BRISA DEL MARY 11£5AS INMERSAS EN
£L BOSOUE. DATF UN HOMENAJE MIENTRAS DISFRUTAS DE UNA PANORAMICA DE LUJO EN LOS L0CALES DE MQDA.
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L'ESCALA

HOSTAL EMPURIES con inmeforables

vistas de 1a playa de Portitxol, una de las
calas mds solitarias de la Costa Brava,
este encantador hostal con spa ha
estrenado decoracion en sus terrazas
siguiendo la linea de sostenibilidad que
protagoniza su carta. Cada dia cocinan a
la brasa un pescado recién traido de la
lonja con el que perderds la cabeza.
www.hostalempuries.com

SANCTI PETRI

(ATARM En este espacio a orillas del

Atldntico el romper de las olas nes da la
primera pista de lo que vamos a probar
en el plato. Bajo la asesoria de Aitor
Arregi y Pablo Vicari, del mitico
restaurante Elkano en Getaria, han
conseguido juntar el sabor del sury el
saber hacer nortefio. Entrégate al placer
€on sus exquisitos langostinos de
Sanlucar, una deliciosa ventresca de atin
asada o un chuletén vasco.

HOSTAL EMPURIES www.restaurantecataria.com

MADRID

GlNKGO SKY BAR Ubicada en la

planta doce del imponente hotel VP
Plaza Espana Design, se ha convertido
en los pocas meses que lleva abierta
en |a terraza de moda de |a capital.
Sus vistas 3600 te permiten ver el
Templo de Debod, el Madrid de los
Austrias y el skyline completo de la
ciudad mientras disfrutas de platos
tan originales como sus huevos rotos
de atin o el futomaki de salmon.
www.ginkgoskybar.com

S'AGARO

LA TAVERNA DEL MAR wucros

consideran este restaurante en

primera linea de playa como el place

to be para los domingos de paella en

el Bajo Ampurdan. Su arroz negro al

estilo Sant Felid es la gran estrella de

|a carta, pero irse sin probar su

lenguado al grill con verduritas es un
pecado gastronomico imperdonable.
www.latavernadelmar.cat ©

LA TAVERNA DEL MAR
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MlS”RA sCom
mesa de lujo? El
mando de esta cocina recien inaugurada er

ntre arboles en una

1ef Xavier Pellicer esta al

ma, ublcado en pleno

. Date un homenaje en

al nuevo hotel Ar

> Miram

deado de la naturaleza salvaje

uebas cr

aones

tan singulares como el pollo al estilo criollo

€ 11INojo conn

www.misurarestaurant.com

PAMPLONA

EL BUHO Su ubicacion privilegiada en e
al navarra ha sido

wertirse en el punto gde

centro historico de |a

crucial para

encuentro de moda en pocos meses, £nsus

butacones podras contemplar todo lo que
i

ocurre en la cludad desde el primer vermu

asta la (itima copa de la noche. No

del dia
te vayas sin probar su delicioso mdo de
quesn, el postre estrella de la carta

www.restaurantebuhopamplona.com

BARCELONA

MAREA ALTA este restaurante, con

decoracion vanguardista y colorida, ocupa la

ultima planta de la Torre Colon y nos regala

aesde sus mesas unas vis
Barcelona. Descubre su dominio de las
brasas y los ahumados con piezas tan
exquisitas comao su rodaballp traido del
puerto de Getaria.

www.mareaaltamareabaja.com

MAREA ALTA
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TRAGAMAR

A CALELLA DE PALAFRUGELL

TRAGAMAR Termina la temporada de
playa con un ultimo homenaje marinero
en la Costa Brava. En este local, ubicado
en un antiguo pueblo de pescadares, el

espiritu mediterraneo invade su
decoracion v todas sus propuestas
gastrenémicas. S pruebas las anémonas
pezaras a sonar con ellas cada noche.
Nos ha pasado.

www.tragamar.com

e

MARBELLA

DO.MAR La ditima aventura de Oscar

Velasco ha trasladado al chef del
rastaurante Santceloni, reconocido con
dos estrellas Michelin, a la Milla de Oro
marbelll, Los amantes de 1a alta cocina
tienen un nuevo punto de encuentro en la
Costa del Sol, donde los productos del
mar llevan 1a voz cantante y las carnes y

verduras bailan en perfecta armonia al
ritmo de pescados y mariscos.
www.domarmarbella.com

MADRID

PI(ALAGARTOS En la azotea del nuevo
NH Collection Gran Via cobra vida esta
magnifica terraza con impresionantes vistas
de 3600, Al frente de las cocinas esta el
chef Javier Muiioz-Calero, que sorprende
conun homenzje alag
y al producto de temporada.
www.picalagartos.com ]

astronomia espanola
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g0 /GOURMET

Alter e
s

CONIL DE LA FRONTERA

LA AZOTEA DE MARIA ¢ ¢ viaris,

madre e hija, son las responsables de
crear una receta de éxito, que tiene el
atin rojo de almadraba como
protagonista, Prueba lo mejor de la costa
gaditana combinado con productos
locales de la huerta en un patio andaluz
en las alturas. Vivirds un viaje en el
tiempo desde tu infancia hasta el
presente gracias a sus recetas caseras
con giro de tuerca.

Tel. 856 093 990.

MADRID

FLORIDA RE"RO £s el tesoro mas

preciado del famoso Parque del Retiro,
Olvida que estas en la ciudad desde las
mesas de esta terraza desde las que solo
podras ver 1as copas de los arboles. Unas
tapas, un mojito y la mejor compania
rodeado de naturaleza, ;qué mas se
puede pedir?

www.floridaretiro.com

MADRID

SOMOS La nueva joya gastrondmica de la
Gran Via tiene sabores castizos y un toque
de vanguardia. En su carta encontraras
todo lo que querrias comer en casa de tu
abuela, pero con sorpresas que te
encantan como el salmorejo con cigalas y
picadillo de huevo y jamdn ibérico.
WWW.Somosgarra.es
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BLUE SPOT

BARCELONA

BARCELONA

ABERIN

www.arinzano.com

ARINZANO

BLUE SPOT Bajo la batuta de los chefs

Alex Durdn y Mariano Citterio, el grupo En
compaiia de lobos acaba de abrir su
restaurante mds espectacular. La
combinacion del Mediterraneo y las
brasas ha conquistado incluso a Piqué y
Shakira que han participado como socios
en este ambicioso proyecto.
www.encompaniadelobos.com

AZ'MUTH Desde su apertura en la Cludad

Condal hace unos meses, el exclusivo
lounge con terraza del nuevo hotel Almanac
ha conquistado a locales y turistas gracias a
sus vistas de infarto y su carta de aperitivos.
Animate a subir a esta imponente azotea y
déjate seducir por un romdntico atardecer
mientras disfrutas de un delicioso snack y
sus innovadores cocteles.
www.almanachotels.com

ARINZANO Arquitectura firmada por

Rafael Moneo, una panoramica
incomparable a los vifiedos, gastronomia
tradicional con toques de vanguardia y
vinos para brindar non-stop. Ademas de
organizar catas, en estas bodegas de
Navarra tienen un restaurante con los
mejores productos de la region y un
mirador Unico para disfrutar de un picnic.
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